
「化学メーカーの仕事」 ワークショップ
かがく しごと

◎お酢と油を混ぜる役割をしているのは何でしょうか？

◎結果はどうなりましたか？　どんな変化がありましたか？

◎気づいたこと、印象に残ったこと

◎ふしぎに思ったこと、調べてみたいと思ったこと

今回のキーワード
こんかい

メモ

乳化材を探してみよう！
か ざい さがにゅう

か

乳化の実験をしてみよう！
じっにゅう か けん

にゅう

ふりかえり

マヨネーズの材料
ざい りょう

す あぶら

けっ  か

いんしょう のこき

おも しら

へん　か

ま やく わり なん

マヨネーズの作り方
つく かた

◎どんなものに「乳化剤」が使われていましたか？

　見つけたものをメモしましょう。

にゅう  か   ざい

み

つか

★
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こう し みつびし かぶしきがいしゃ いけ だ

乳化を学んでマヨネーズを作ろう！
にゅう  か まな つく

そのままでは混ざらない

と が、均一に混ざった状態のこと

ま

きんいつ ま じょうたい

↑食品のパッケージの表示を
　チェックしてみましょう！

例：食パン

水 油
みず あぶら

れい しょく

しょくひん ひょうじ

卵黄（１個ぶん）、お酢（小さじ１）、塩（小さじ 1/4）、砂糖（小さじ 1/4）

サラダ油（大さじ７）

らんおう さ とう こ

こな

こ す こ

あぶら おお

しお こ

※おこのみで：マスタード、コンソメ、だし、粉チーズなど

１． ★をボウルにいれてよくまぜる
２．サラダ油を、少しずつ加えながら
　　よくまぜる
３．全体がなじんで、もったりとした
　　状態になったら完成
※おこのみで、マスタードなどを入れて味を
　調整してみましょう。味に深みがでます。

あぶら すこ くわ

ぜんたい

じょうたい

い あじ

ちょうせい あじ ふか

かんせい

かにゅう
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